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Vielfach verbessert

Seit Ende 2020 présentiert
sich die Universalmaschine
M6 von Alexandersolia im
neuen Design und mit opti-
mierten Arbeitsprozessen.
Das Gerat bietet bis zu sieben
Anwendungsmaoglichkeiten
und ist damit ein Multitalent
fiir die GroBkiiche. Dabei wur-
de bei der Uberarbeitung des
Vorgédngermodells M4 der
Riickmeldung des Marktes
ein besonderes Augenmerk
gegeben. Dementsprechend
wurde beispielweise die Easy-
Klick  Riihrkesselaufnahme
optimiert. Das Einfiigen des
Kessels ermoglicht nun ein

noch einfacheres Einsetzen
und ein tiberzeugendes Stand-
ergebnis, inklusive bewéahr-
ter Bajonettverriegelung am
Boden des Kessels. Auch bei
schweren Teigen behélt die
M6 ihren stabilen Stand durch
einen breiteren Sockel und
gibt einem ein zuverladssiges
Gefiihl beim Arbeitsprozess.
Das einteilige, aus einem Guss
gefertigte Gehduse verein-
facht mit seiner Optik nicht
nur den Reinigungsprozess,
da kaum noch Zwischenrau-
me vorhanden sind, sondern
fligt sich mit seinem runden
Maschinendesign auch in das

Alexandersolia

moderne  Modellkonzept

des Herstellers ein. Vor al-
lem im Bereich der kleineren
Universalmaschinen bietet
die M6 mit diesem Reini-
gungsvorteil eine exklusive
Eigenschaft in der Branche.
Die selbsterkldrende, digitale
Steuerung beinhaltet bereits
serienmdBig einen Timer. Der
Fokus liegt ganz klar im tech-
nischen Umgang und nicht im
verspielten Detail, welches
das intuitive Arbeiten an der
Maschine vereinfacht. Bereits
etablierte Arbeitsprozesse,
wie das mogliche Unterstellen
eines GN-Behalters, wurden

Alexandersolia

vom Vorgédngermodell {iber-
nommen. Auch groBere Le-
bensmittelmengen lassen sich
durch den XXL-Einfiillschacht
zeitersparend verarbeiten. Die
neue Maschine amortisiert
sich laut Hersteller schon in
einem Einsatzbereich ab 30
Essen taglich. sn ) |

Schwarz-Weif}

Mit der neuen Wiisthof-Performer
Messerserie (Foto) bringt der Her-
steller vier schwarze Kochmesser
fiir Multi-Performer in die Kiiche.
Die Serie verbindet die aus dem
Luxussegment der Aeon-Messer-
serie bekannte, ultraharte ,Dia-
mond-like-Carbon® (kurz DLC)
Klingenveredelungs-Technologie
mit dem eigens fur die neue Per-
former-Messerserie entwickelten
Hexagon Power-Grip. Die mit
der diamantdhnlichen Kohlen-
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stoff-Technologie beschichteten
Klingen gleiten miihelos durch
weiche wie harte Lebensmittel.
Dabei garantiert die neuartige
Antirutsch Wabenstruktur des
Hexagon Power Grips Kontrol-
le bei jedem Schnitt. Die Serie
umfasst zwei Kochmesser, ein
Santoku mit Kullenschliff und
ein Gemiisemesser. Passend zur
Winterzeit ergénzt der Herstel-
ler sein Sortiment dauerhaft um
das schneeweiBe Classic-Messer

mit weiBem Griff. Die weiBen
Griffschalen bestehen aus einem
hochwertigen, lebensmittelech-

ten Spezialkunststoff und be-
halten laut Hersteller auch nach
langem Gebrauch ihre leuchten-
de, reinweiBe Erscheinung. Sie
sind mit Edelstahlnieten ver-
nietet, fugenlos verarbeitet und
damit hygienisch einwandfrei.
Die Klingen werden aus einem
Stiick Wiisthof-Stahl geschmie-
det und sind dank des speziellen
Schérfverfahrens (PEtec) beson-
ders scharf, robust und langle-
big. sn
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Geht nicht spurlos vorl

Zwar lagen die Insolvenzanmeldungen |
Corona-Pandemie auf einem niedrigen
rechnen im neuen Jahr mit einer Insolv:
Lieferanten der Gastronomie- und Grof3
befirchten Schlimmes. Ein neues Gese

Es ist offensichtlich, dass viele
wirtschaftliche MaBnahmen der
Regierung zur Bekdmpfung der
Corona-Pandemie bisher erfolg-
reich waren. Denn die Zahlen
der bisherigen Insolvenzanmel-
dungen liegen unter dem iibli-
chen Durchschnitt. Zu den MaB-
nahmen der Bundesregierung
zéhlen beispielsweise die Aus-
setzung der Insolvenzantrags-
pflicht und die bis Ende 2021
geltende Kurzarbeiterregelung
sowie die staatlichen Uberbrii-
ckungshilfen. Wirtschaftsexper-
ten sehen andererseits gerade
in den MaBnahmen ein Prob-
lem, weil die Regelungen even-
tuell Unternehmen unterstiit-
zen, die bereits vor Beginn der
Corona-Pandemie insolvenzreif
waren, so dass schwache Unter-
nehmen kiinstlich am Markt
gehalten wiirden. Nach dem
Ende der Insolvenzanmeldungs-
pflicht zum 31. Dezember 2020
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